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Café !,-uitpold: Ein
junger Wirt lautet
eine neue Ara ein

sh. Miinchen

Im traditionsreichen Ca-

fé Luitpold beginnt heute
eine neue Ara: Nach 20
- Jahren verabschiedet sich
Wirt Gerhard Brenner in
den Ruhestand. Stephan
Meier iibernimmt das be-

. rithmte Kaffeehaus im

Luitpoldblock. Der 37-jah-
rige Backermeister und
studierte  Betriebswirt
fithrt seit vier Jahren die
elterliche ,Bickermeiste-
rei Meier*, vormals Konig-
lich Bayerischer Hofliefe-
rantmit 17 Filialenin Starn-
berg und Umgebung.
Nach und nach will Mei-
er ein neues Konzeptin das
alteingesessene  Kaffee-
haus einbringen. Dabei
steht ihm kein Geringerer
als Otto Koch, Urgestein

der deutschen Sternekiiche
und internationaler Gas-
tronomie-Berater, zur Sei-
te. Erhat etwa die ,,Eier im
Glas Luitpold“ kreiert —
mit gebratenen Pilzen und
Kartoffelschaum. ,,Gutes
bleibt. Alles was anders

besser ist, wird besser®, so -

Meiers Credo. Zu diesem
Zweck wird das Café Luit-
pold nichstes Jahr in zwei
Phasen umgebaut. Der Be-
trieb lauft aber weiter.
1888 wurde die Kaffee-
haus-Institution erbaut —
ein 2000 Personen fassen-
des Etablissement in einer
opulenten Siulenhalle —
und im Zweiten Weltkrieg
zerstort. Wie das Café
Luitpold ab September
2010 aussehen wird, wollte

Meier noch nicht verraten.

Oben:

Das historische
Café Luitpoldwur-
de auch Palast-
café genannt
Links:

Gerhard Brenner
iibergibt an den

§ neuen Wirt Ste-

=% phan Meier,

& Kochlegende Ot

L | toKoch steht als
- gastronomi-

scher Beraterzur
Seite (v. li.)
Fotos: Haag, Archiv
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